MENUS 
DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026
LUNDI
Céleri râpé au citron

Saucisses grillées
Lingots de Vendée BIO
Yaourt BIO
MARDI
Betteraves BIO
Sauté de veau (U.E.) Marengo
Coquillettes BIO
Edam
Compote de pommes
MERCREDI 

Carottes râpées
Filet de dinde aux champignons
Petits pois
Salade

Fromage frais BIO à la confiture de fraise
JEUDI:
Potage de légumes
Hachis Parmentier VBF
Salade
Riz au lait BIO fait maison à la purée d’abricot
VENDREDI
Melon
Pavé de colin 
Fondue de poireau

Semoule de couscous BIO
Tomme fermière AOP
Fruit

FABRICATION :        EHPAD L ORÉE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PRÉPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI
                                     PRÉPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI
TOUTES VIANDES D’ORIGNE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RÉSERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT
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