MENUS DU 29 JUIN AU 3 JUILLET 2026
LUNDI
Melon

Hachis Parmentier
Minibonbel

Fruits au sirop
MARDI
Pastèque

Salade de pâtes / tomates / œufs durs / thon
Yaourt BIO
MERCREDI
Salade de haricots verts, emmental, tomate et poulet froid :
Rosbeef froid
Pomme de terre grenaille 

Fruit

JEUDI:
Concombre
Salade Piémontaise
Petits suisses 
    (Ou pique-nique : École St Augustin)
VENDREDI
Tomates persillées

Lieu noir sauce crevettes

Riz / brocolis

Yaourt 
(Ou pique-nique : École des Chaumes)

FABRICATION :        EHPAD L’OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI

                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI

TOUTES VIANDE D’ORIGINE FRANCAISE SAUF MENTION

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   

MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT 
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