MENUS DU 8 AU 11 JUIN 2026
LUNDI
Salade de tomates et emmental à la ciboulette
Roti de porc label rouge
Jardinière de légumes 

(Pomme de terre / haricots verts / carotte / petits pois)

Fromage frais sucré 
MARDI
Salade de riz, tomate, œufs durs et maïs 
Paupiette de veau (U.E.)
Courgettes BIO et carottes

Saint Paulin
Fruit
MERCREDI :
Carottes BIO râpées 
Lieu noir sauce armoricaine
Haricots verts
Semoule BIO aux raisins

JEUDI
Radis
Poulet rôti
Petits pois BIO
Samos
Compote de pommes
VENDREDI
Pâté de foie cornichons
Lasagnes de légumes à la mozzarella
Fruit 

FABRICATION :        EHPAD L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI
                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT 
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