MENUS DU 27 AU 30 AVRIL 2026
LUNDI
Céleri rémoulade

Bœuf au romarin

Purée de pomme de terre
Samos
Fruit

MARDI
Pamplemousse
Pané végétal / sauce tomate
Pâtes
Yaourt aromatisé
MERCREDI
Tomates en salade
Hachis Parmentier aux légumes
Jardinière de légumes

Emmental

Compote de fruits

JEUDI
Carotte BIO râpées
Rôti de porc aux pommes fruit

Crème dessert au caramel

Biscuit
VENDREDI
Férié

FABRICATION :        EHPAD L’OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI
                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT
FR


85 019 423 CE








