MENU DU 9 AU 13 FEVRIER 2026
LUNDI
Haricots beurre à la mimolette
Filet de dinde
Purée de carotte
Fromage blanc aromatisé à la fraise
MARDI
Soupe de vermicelles
Poulet aux pêches
Semoule de couscous BIO
Emmental
Fruit
MERCREDI

Taboulé de chou-fleur BIO
Cordon vert (cordon bleu végétal)
Haricots mêlés 

Glace
JEUDI
Salade de pommes de terre
Roti de porc
Choux de Bruxelles

Camembert
Fruit
VENDREDI
Carottes râpées BIO
Thon à la provençale
Blé BIO étuvé
Yaourt à la vanille

FABRICATION :        EHPAD L’ORÉE DU BOCAGE

TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI

                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   

MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT

FR


85 019 423 CE








