MENU DU 26 AU 30 JANVIER 2026
LUNDI

Salade de riz à l’avocat et au maïs
Bœuf  / carottes
Entremets à la vanille
MARDI

Salade de pâtes aux crevettes
Escalope de poulet sauce champignon
Petits pois
Mini Bonbel
Fruit
MERCREDI

Trio de chou au Comté
Blanquette de poisson aux moules
Pommes vapeur

Tomme de Savoie (AOP)
Fruit

JEUDI

Betteraves BIO emmental et œufs durs
Chili de légumes 

Riz et haricots rouge BIO 
Fromage blanc
VENDREDI
Velouté de potimarron et lentilles corail BIO
Cœur de filet de merlu sauce citron

Semoule de couscous
Camembert
Crêpes au sucre

FABRICATION :        L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A +63°C

                                     PREPARATIONS FROIDES A +3°C

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
MENUS SOUS RÉSERVES DE MODIFICATION SELON APPROVISIONNEMENT
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