MENU DU 12 AU 16 JANVIER 2026
LUNDI
Macédoine de légumes au citron

Boulette d’agneau (U.E.) et ratatouille de légumes
Boulgour BIO
Mimolette 
Fruit           
MARDI
Velouté de potimarron BIO
Sauté de porc Label Rouge à l’estragon
Riz pilaf 
Yaourt
MERCREDI

Salade de lentilles à la strasbourgeoise
Paupiette de veau (U.E.)
Haricots verts BIO carotte et champignons
Comté AOP
Fruit
JEUDI
Betteraves BIO à la vinaigrette
Saucisses de volaille

Purée de pommes de terre
Emmental
Fruit
VENDREDI                          
Carottes râpées BIO
Dos de colin au basilic

Semoule de couscous BIO aux petits légumes
Fromage blanc

FABRICATION :        L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A +63°C

                                     PREPARATIONS FROIDES A +3°C

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION

MENU SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT
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