MENUS DU 2 AU 6 JUIN 2025
LUNDI
Méli-mélo de crudités BIO (carotte-betterave-céleri)
Échine de porc

Pommes de terre et chou frisé
Petits suisses
MARDI
Salade niçoise

Filet de dinde aux champignons
Pâtes BIO
Vache qui rit
Fruit

MERCREDI
Concombres BIO
Émincé de veau (
Frites 
Fromage blanc BIO
JEUDI
Carottes râpées à l’emmental
 Couscous au poulet
Crème dessert au caramel
VENDREDI
Betteraves à la vinaigrette
Hoki pané
Haricots verts et boulgour
Camembert
Fruit


FABRICATION :        EHPAD L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI
                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT 
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