MENUS DU 24 AU 28 MARS 2025
LUNDI

Salade de pommes de terre et dés de volaille
Roti de porc
Flageolets / carottes
Samos
Fruit (Clémentine)
MARDI

Salade de riz à la niçoise
Paupiettes de veau
Purée de patate douce
Yaourt
MERCREDI 

Cocktail de pâtes BIO au concombre et au saumon fumé

Steak haché de bœuf
Choux de  Bruxelles
Fromage blanc BIO aux framboises
                            JEUDI

Pamplemousse
Poulet rôti 
Frites
Brie
Compote de pommes
VENDREDI

Radis BIO / beurre
Dos de colin sauce citron
Haricots verts
Riz au lait BIO fait maison

FABRICATION :        EHPAD L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI
                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT
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