 MENU DU 24 AU 28 FEVRIER 2025    
LUNDI
Betteraves BIO à la vinaigrette
Bœuf  au romarin
Jardinière de légumes
Semoule de blé BIO à la vanille
MARDI
Salade de riz, maïs et thon
Roti de porc à l’ail confit
Flageolets
Minibonbel
Compote de pommes
MERCREDI 
Concombres
Couscous agneau (UE) et merguez
Semoule de couscous BIO
Flan nappé au caramel
JEUDI
Salade de mâche, lardons et croutons
Poulet à la normande
Petits pois / carottes
Tomme blanche
Fruit

VENDREDI
Radis beurre
Pavé de lieu sauce à l’aneth
Riz créole
Yaourt
FABRICATION :        L’ORÉE DU BOCAGE     
CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A +63°C

                                     PREPARATIONS FROIDES A +3°C
VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON
MENU SOUS RESERVE DE MODIFICATION SELON APPROVISIONNEMENT
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