MENUS DU 6 AU 10 JANVIER 2025
LUNDI

Bouillon de légumes aux pâtes alphabet
Escalopes de dinde à la crème
Haricots verts et champignons
Fruit

Couronne des rois

MARDI

Salade de chou, Comté et pomme
Jambon grillé

Purée de pommes de terre et de carotte
Yaourt BIO
MERCREDI 
Salade de pâtes 
Poulet rôti

Petits pois BIO
Crème dessert au chocolat

JEUDI
Céleri rémoulade
Lasagnes du marché gratinées à l’emmental
Fruit
VENDREDI

Salade d’endives, Gouda et jambon blanc
Steak de thon
Sauce tomate

Pommes vapeur

Fruit

FABRICATION :        L’OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A +63°C

                                     PREPARATIONS FROIDES A +3°C

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENT
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