MENUS DU 16 AU 20 DÉCEMBRE 2024 
LUNDI
Betteraves persillées
Steak haché

Coquillettes 

Gouda
Fruits au sirop
MARDI
Velouté de légumes
Saucisses grillées

Purée de carotte

Yaourt
MERCREDI 

Carottes râpées
Émincé de poulet à la tomate et aux champignons
Tortis

Minibonbel
Fruit

JEUDI
Salade chou au Comté
Lieu sauce Dieppoise
Riz pilaf

Fromage blanc BIO
VENDREDI
Jus multifruits

Hamburger
Frites

Samos
Clémentine

Chocolats de Noël

BONNES FÊTES DE FIN D’ANNÉE
FABRICATION :        EHPAD L’ORÉE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PRÉPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINIMUM
                                     PRÉPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXIMUM
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RÉSERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENTS
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