MENUS DU 20 AU 24 MARS 2023
LUNDI

Macédoine de légumes au thon

Pâtes au poulet sauce curry
Fromage Terra Nostra BIO
Fruit
MARDI

Salade de blé au surimi
Saucisses grillées

Petits pois / carottes BIO
Entremets à la vanille
MERCREDI

Terrine de légumes
Filet de poulet aux champignons
Purée  d’épinard
Fromage frais
JEUDI

Salade de betteraves BIO aux pommes
Hachis Parmentier
Emmental
Cocktail de fruits au sirop 
VENDREDI
Carottes râpées BIO 
Lieu sauce à la bisque de homard
Riz BIO 
Fromage blanc BIO

FABRICATION :        EHPAD L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINI
                                     PREPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXI
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANCAISE
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON 
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATION SELON APPROVISIONNEMENT  
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