MENU DU 24 AU 28 JANVIER 2022
LUNDI
Pamplemousse 
Poulet sauce chasseur
Pâtes 
Crème dessert au chocolat 
MARDI
Moulinée de légumes BIO
Saucisses de porc

Lentilles cuisinées aux petits légumes
Kiri
Fruit
MERCREDI

Salade de mâche aux dés de volaille
Œufs durs BIO à la florentine (épinards)
Purée de patate douce BIO
Fromage blanc BIO
JEUDI
Carottes et céleri râpés aux raisins secs
Steak haché de veau
Frites

Port-salut
Compote pomme / poire
VENDREDI

Salade d’endives, œufs durs,  dés de jambon et fromage
Dos de lieu
Sauce tomate

Haricots mêlés BIO
Semoule de blé fait maison au lait BIO

FABRICATION :        L OREE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PREPARATIONS CHAUDES A +63°C

                                     PREPARATIONS FROIDES A +3°C

CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATION SELON APPROVISIONNEMENT
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