MENU 
DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2020
LUNDI
Salade piémontaise

Sauté de bœuf  VBF aux carottes BIO
Brie
Clémentine
MARDI
Méli-mélo de crudités BIO (carotte, céleri et betterave)
Émincé de poulet à la provençale
Fusillis BIO
Salade

Petits suisses
MERCREDI 

Rillettes de thon au citron
Araignée de porc VPF
Purée de céleri BIO
Tomme des Pyrénées
Riz au lait BIO
JEUDI:
Haricots verts BIO et tomates à la mozzarella
Steak végétal / sauce tomate
Frites
Yaourt BIO à la vanille
VENDREDI 
Paté de foie / cornichons
Cabillaud sauce moutarde
Riz BIO  créole

Saint Halbray
Fruit

FABRICATION :        EHPAD L ORÉE DU BOCAGE

CONSERVATION :    PRÉPARATIONS CHAUDES A + 63°C MINIMUM
                                     PRÉPARATIONS FROIDES A + 3°C MAXIMUM
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON   
MENUS SOUS RÉSERVES DE MODIFICATIONS SELON APPROVISIONNEMENTS
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